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____Gastronomie

Pachtzins fiir Restaurant

im 36. Stock zu hoch

In Zirich entstehen zurzeit
mehrere Hochhiuser. Im 36.
Stock des «Prime Tower» soll im
April 2011 ein Restaurant mit
Panoramarundblick er6ffnet
werden. Laut <20 Minuten» ha-
ben sich verschiedene Gastro-
nomen interessiert. Der ver-
langte Jahrespachtzins von
rund einer Million Franken sei
inzwischen auf {ast die Hilfte»
gesenkt worden. Rudi Bindella
hat abgesagt. SV Schweiz ist in
Verhandlungen.

150 Jahre Fish and Chips

Vor Fett triefend, kulinarisch
fragwiirdig und herrlich unge-
sund: Die Briten feiern stolzden
150. Geburtstag ihres National-
gerichts». Laut Schweizerischer
Depeschenagentur streiten sich
die Experten, wo die erste Por-
tion Fish and Chips verkauft
wurde - in London oder aber in
der Kleinstadt Mosseley.

Eine Portion Fish and Chips hat
zirka 1000 Kalorien und besteht
meist aus Kabeljau und Chips.

Kulinarische Hﬁhenfliiﬂe
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Freuen sich iiber die gelungene Kooperation: Sarah Klatt-Walsh ist verantwortlich fiir die gastronomischen
Angebote von Swiss, Kiichenchef Johan Breedijk, Art Deco Hotel Montana in Luzern, die Flight Attendant
Daniela Wolfer und René Bleiker, Executive Account Manager des Caterers Gate Gourmet.

Kiichenchefkochtfiir «Swissy: € M 0 nta I] a »
steht im Rampenlicht

Rund 40 Journalisten aus der Schweiz und dem Ausland haben eine Pressekonferenzim Art Deco Hotel
Montana in Luzern besucht. Grund fiir den grossen Medienandrang: Kiichenchef Johan Breedijk hat fiir
die Fluggesellschaft Swiss Meniis kreiert. Das istaber nicht der einzige Anlass zum Feiern im Hotel.

Der Zufall will es, dass im Touris-
musparadies Luzern 2010 gleich
zwei Jubilien anstehen: Das Art
Deco Hotel Montana feiert seine
Eroffnung anno 1910 mit ver-
schiedenen Aktivititen. Und die
Schweizer Luftfahrt mit ihren his-
torischen Zeugen im Verkehrshaus

____Einsatzfiirdie gute Sache

Betroffen vom Erdbeben in Hai-
ti hat Markus Weishaupt, Ki-
chenchef des Kreisspitals fiir das
Freiamt Muri, seine Kochkolle-
genund weitere Angestellte ver-
schiedener Spitiler und Heime

Spital- und Heimangestellte sammeln fiir Haiti

des Kantons Aargau mobilisiert.
Sie verkauften in Muri, Baden
und Aarau rund 3000 Zopfe von
ebenfalls beteiligten Biackereien.
Die Gliickskette freute sich tiber
einen Check von 33 333 Franken.

Zeigen Herz und Engagement: Chefs und Mitarbeiter von Aargauer
Heimen und Spitélern aus dem Verein Entree gingen auf die Strasse.

wird 100 Jahre alt. Die «Swiss» hat
deshalb einen Koch gesucht, der
die Erlebnisregion Luzern-Vier-
waldstittersee, aber auch den Ge-
burtstag der Luftfahrt kulinarisch
reprasentiert. Die Wahl ist auf Jo-
han Breedijk gefallen, der seit 2007
mit seiner siidlandisch inspirier-
ten Kiiche die Giste im <Montana»
verwohnt (15 GaultMillau-Punkte).

Seine Gerichte werden von Mérz
bis Mai auf gewissen First- und
Business-Class-Fliigen serviert.

Sarah Klatt-Walsh, Direktorin bei
Swiss, sagt zu ihrer Wahl: <Uns hat
die authentische, relativ boden-
standige und transparente Kiiche
von Johan Breedijk gefallen. Sie
ist nicht zu exotisch, denn das eig-
net sich nicht fiir die Fluggastro-
nomie. Er kocht klassische Ge-
richte mit Pfiff, verwendet regio-
nale Produkte und kombiniert sie
mit mediterranen Geschmicken.»

Im Rahmen des 2002 gestarte-
ten Programms «Swiss — Taste of
Switzerland» ist der Hollinder der

28. Spitzenkoch, der fiir die Swiss
Gerichte entwerfen darf. Mit dem
Caterer Gate Gourmet zusammen
wurden die Vor- und Hauptspei-
senund Desserts flugtauglich» ge-
macht. Gerichte von Johan Bree-
dijk werden iibrigens auch bald die
Besucher des Verkehrshauses Lu-
zern im Restaurant Piccard pro-
bieren konnen.

Ein Stiick Schweizer Luftfahrt-
geschichte hingt seit einigen Ta-
gen an der Decke der Eingangs-
halle im Hotel der Hotel & Gastro
Union. Das Doppeldecker-Segel-
flugzeug von 1935, Typ WF7, ist ei-
ne Leihgabe des Verkehrshauses.
Direktor Fritz Erni, bekannt dafiir,
dass das Wort cunmoglich» fiir ihn
nicht existiert, hat es dort aufthin-
gen lassen. Die Montage war Milli-
meterarbeit. Am Tag der offenen
Tiir vom 28. Mirz wird es einer der
Attraktionen sein.

marc.benedetti@gastronews.ch
Alle Swiss-Gerichte von Johan Breedijk in der
Fotogalerie auf www.expresso.ch
Infos zum Jubildum Art Deco Hotel Montana
auf www.hotel-montana.ch/100 Jahre




