
KulinarischeHöhenflüge

Küchenchefkochtfür«Swiss»:«Montana»
steht imRampenlicht
Rund40JournalistenausderSchweizunddemAuslandhabeneinePressekonferenz imArtDecoHotel
Montana in Luzernbesucht.Grund für dengrossenMedienandrang:Küchenchef JohanBreedijkhat für
die Fluggesellschaft SwissMenüskreiert. Das ist abernicht dereinzigeAnlass zumFeiern imHotel.

28. Spitzenkoch, der für die Swiss
Gerichte entwerfen darf. Mit dem
Caterer Gate Gourmet zusammen
wurden die Vor- und Hauptspei-
senundDesserts «flugtauglich» ge-
macht. Gerichte von Johan Bree-
dijkwerdenübrigensauchbalddie
Besucher des Verkehrshauses Lu-
zern im Restaurant Piccard pro-
bieren können.
Ein Stück Schweizer Luftfahrt-

geschichte hängt seit einigen Ta-
gen an der Decke der Eingangs-
halle im Hotel der Hotel & Gastro
Union. Das Doppeldecker-Segel-
flugzeugvon1935, TypWF7, ist ei-
ne Leihgabe des Verkehrshauses.
Direktor Fritz Erni, bekannt dafür,
dass dasWort «unmöglich» für ihn
nicht existiert, hat es dort aufhän-
gen lassen.DieMontagewarMilli-
meterarbeit. Am Tag der offenen
Tür vom28.Märzwird es einer der
Attraktionen sein.

marc.benedetti@gastronews.ch
AlleSwiss-Gerichte vonJohanBreedijk in der
Fotogalerie aufwww.expresso.ch
Infos zumJubiläumArtDecoHotelMontana
aufwww.hotel-montana.ch/100Jahre

Der Zufall will es, dass im Touris-
musparadies Luzern 2010 gleich
zwei Jubiläen anstehen: Das Art
Deco Hotel Montana feiert seine
Eröffnung anno 1910 mit ver-
schiedenen Aktivitäten. Und die
Schweizer Luftfahrt mit ihren his-
torischenZeugen imVerkehrshaus

Freuen sichüber die gelungeneKooperation: SarahKlatt-Walsh ist verantwortlich für die gastronomischen
Angebote vonSwiss, Küchenchef JohanBreedijk, ArtDecoHotelMontana in Luzern, die FlightAttendant
DanielaWolfer undRenéBleiker, ExecutiveAccountManager desCaterersGateGourmet.
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Pachtzins fürRestaurant
im36.Stockzuhoch
In Zürich entstehen zurzeit
mehrere Hochhäuser. Im 36.
Stockdes «PrimeTower» soll im
April 2011 ein Restaurant mit
Panoramarundblick eröffnet
werden. Laut «20 Minuten» ha-
ben sich verschiedene Gastro-
nomen interessiert. Der ver-
langte Jahrespachtzins von
rund einer Million Franken sei
inzwischen auf «fast dieHälfte»
gesenktworden.RudiBindella
hat abgesagt. SV Schweiz ist in
Verhandlungen.

150JahreFishandChips
Vor Fett triefend, kulinarisch
fragwürdig und herrlich unge-
sund:DieBriten feiernstolzden
150.Geburtstag ihres «National-
gerichts». Laut Schweizerischer
Depeschenagentur streitensich
die Experten, wo die erste Por-
tion Fish and Chips verkauft
wurde – in Londonoder aber in
der KleinstadtMosseley.

Gastronomie

EinePortion Fish andChipshat
zirka 1000Kalorienundbesteht
meist ausKabeljauundChips.

Betroffen vom Erdbeben in Hai-
ti hat Markus Weishaupt, Kü-
chenchef desKreisspitals für das
Freiamt Muri, seine Kochkolle-
genundweitereAngestellte ver-
schiedener Spitäler und Heime

des Kantons Aargaumobilisiert.
Sie verkauften in Muri, Baden
und Aarau rund 3000 Zöpfe von
ebenfalls beteiligtenBäckereien.
DieGlückskette freute sich über
einenCheckvon33333Franken.

Einsatz für dieguteSache

Spital-undHeimangestelltesammeln fürHaiti

ZeigenHerz undEngagement: Chefs undMitarbeiter vonAargauer
HeimenundSpitälern ausdemVereinEntreegingenauf dieStrasse.

wird 100 Jahre alt. Die «Swiss» hat
deshalb einen Koch gesucht, der
die Erlebnisregion Luzern-Vier-
waldstättersee, aber auch denGe-
burtstag der Luftfahrt kulinarisch
repräsentiert. Die Wahl ist auf Jo-
hanBreedijkgefallen,der seit 2007
mit seiner südländisch inspirier-
ten Küche die Gäste im «Montana»
verwöhnt (15GaultMillau-Punkte).

SeineGerichtewerdenvonMärz
bisMaiauf gewissenFirst- und
Business-Class-Flügenserviert.

Sarah Klatt-Walsh, Direktorin bei
Swiss, sagt zu ihrerWahl: «Uns hat
die authentische, relativ boden-
ständige und transparente Küche
von Johan Breedijk gefallen. Sie
ist nicht zu exotisch, denndas eig-
net sich nicht für die Fluggastro-
nomie. Er kocht klassische Ge-
richte mit Pfiff, verwendet regio-
nale Produkte und kombiniert sie
mit mediterranenGeschmäcken.»
Im Rahmen des 2002 gestarte-

ten Programms «Swiss – Taste of
Switzerland» ist der Holländer der


