
anBader,dont l’électionestunsuc-
cèspour la régionNord-Ouestet les
aficionados de l’art culinaire; Urs
Vonesch, qui représentera à nou-
veau les couleurs de Zurich après
trois ans d’absencede la plus gran-
de des Régions de la Société; Mi-
chaelRamseier, enseignantprofes-
sionnel, élu grâce aux voix de ses
collègues bernois. A la tête du do-
maine spécialisé Diététique, on
trouve maintenant Hanspeter Ho-
wald, chefdecuisineà l’EMSSunn-
matteàKölliken;pourdiriger celui
de la Restauration d’hôpital, de
homeetdecollectivité,PeterWohl-
gemuth,de l’HôpitalBethesdaàBâ-
le. Enfin, les membres sortants du
comitéexécutif SeppMeier,Rober-

toDota,UrsPeteretEdoardoCasa-
sopra ont été réélus.

Expliquer«lamentalitésuisse
dans l’environnementde travail»

DanielSchmidlin,surnuméraire,n’a
pasétéélu.Lemaîtreprofessionnel
lucernoisnemanquerapourtantpas
de travail au seinde la Société: il est
l’undescoachesdelanouvelleEqui-
penationale de cuisine junior.
L’AD a de surcroît adopté trois

résolutions de politique profes-
sionnelle. Les maîtres profession-
nels titulaires devront ainsi rafraî-
chir leurs connaissancespratiques
au cours d’un stage tous les cinq à
six ans; la formation continue des

collèguesétrangersqui formentdes
apprentisdevraêtre tout autant en-
couragée. Enfin, pour tenter de ré-
soudre lesproblèmes récurrents is-
susd’une compréhension récipro-
que insuffisante, un effort devra
êtreentreprispourmieuxexpliquer
le systèmede formationsuisse, ain-
si que la «mentalité suissedans l’en-
vironnement de travail».
Avecquelquesvoix contre et vo-

tes blancs, les déléguésontdeplus
décidé que les formateurs en en-
treprisedevraient obligatoirement
bénéficier des examens
professionnels supérieurs.

marc.benedetti@gastronews.ch
Traduction: BlaiseGuignard
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Mais les déléguésn’ontpas vou-
lu d’un Obama. Au premier tour
déjà, ils portaient à la présidence
Peter Walliser, 58 ans (voir inter-
view ci-contre).

40ansd’expérienceet les trois
languesofficielles

Dans une courte présentation, ce
dernier a souligné sa longue expé-
rience et sa pratique courante des

trois langues officielles – auxquel-
les il faut ajouter l’anglais.
Qui est donc le nouveau prési-

dent? PeterWalliser vit depuis plus
de trente ans au Tessin avec sa fa-
mille. Il est né à Mosnang, au Tog-
genbourg (SG), mais a vécu et tra-
vaillédanstoutelaSuisse,ainsiqu’en
Angleterre. Il disposed’uneexpéri-
encede40ansentantquecuisinier,
chefdecuisineetmaîtreprofession-
nel, et a contribué à la création de

L’empoignade était de mise pour
siégerauprésidiumdelaSociétédes
cuisiniers : levice-présidentsortant
Patrick Diethelm, Peter Walliser et
Daniel Züllig briguaient tous trois
le poste.Le premier a tenu un dis-
cours enflammé devant les délé-
gués,prenantpoursien leslogande
Barack Obama «Yes, we can», prô-
nant lechangementauseindelaSo-
ciété et le besoin de donner une
chance aux «jeunes loups».

l’Ecole supérieured’hôtellerie et de
tourisme de Bellinzone, dont il est
le directeurdepuis l’an2000.
En parallèle, il s’est engagé de

longuedate dans différentes com-
missions professionnelles consa-
crées à la formation de base et à la
formation continue.
Lenouveauprésidents’attelleà la

tâcheavecdes forces fraîches.Cinq
des neuf membres du comité exé-
cutif sont en effet nouveaux : Adri-

Momentd’émotion: NorbertSchmidiger (àg.), directeurde laSociétédes
cuisiniers,prendcongédeGeorgesKnecht, aprèsune longuerouteensem-
ble.GeorgesKnechtdevientprésidentd’honneurde lasociété.

Standingovationpour leprésidentsortantGeorgesKnechtetsonengage-
ment infatigablepour laprofessiondurant les26dernièresannées.Entreau-
tresdistinctions, il aéténomméprésidentd’honneurde laSociété.

Lenouveaucomitéexécutif:UrsPeter (resp. domainespécialisépâtisserie, nouveau),MichaelRamseier (RégionBerne, nouveau),HanspeterHowald
(dom. spécialisédiététique, nouveau),UrsVonesch (RégionZurich, nouveau), RobertoDota (Suisseorientale, réélu), EdoardoCasasopra (Tessin, réé-
lu),AdrianBader (SuisseNord-Ouest, nouveau).Absent: PeterWohlgemuth (restaurationd’hôpital, dehomeet restaurationcollective, nouveau).
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Sociétédescuisiniers:PeterWalliser,élu
haut lamainaupremier tour
Votesansambiguïtéàl’ADdelaSociétédescuisiniers:avec50voixsur
76,lesdéléguésontéluPeterWalliseraupremiertour.Vice-directeurde
l’Ecolesupérieured’hôtellerieetdetourismedeBellinzone,leTessinois

d’adoptionsuccèdeainsiàGeorgesKnechtà laprésidencedelasocié-
té.Bienchargée,lamatinéeavusesuccéderrésolutions,électionsauco-
mitéexécutifetpour laresponsabilitédesdomainesspécialisés.
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HeinzMüller, responsabledudo-
mainespécialiséDiététique, reçoit
lamédailledumérite...

...tout commeAlexHolzmann (Ré-
gionZurich), siégeant dans la com-
missiondes cours.

FrançoisGeng (photo) et lemem-
bre sortant du comité Jean-Michel
Martin, égalementhonorés.

RenéSchanz,prés.de lacommis-
siondescours,aprésentésesactivi-
téset lesnouvellesoffresdecours.

Prennent congédu comité: Jean-
MichelMartin, StephanMarolf,
PatrickDiethelmetHeinzMüller.

Franz Jonke, président de la com-
missiondes concours, remettra
sonmandat après Igeho2009.

PeterWal-
liser, vous êtes con-
tent de votre élec-
tion?
Oui, très! Je suis très
motivé et connais
très bien quelques

personnes. Entre 1985et 1991, j’ai
déjà siégé au comité exécutif et
fait partie de la Kochnati avec
Georges Knecht.

Votrecandidatureaété
proposéepar laRégionTessin.Vo-
tre élection est-elle une victoire
pour le Tessin?
Oui, sans doute.Mais je veux être
leprésidentpour toute la Suisse. Il
m’importe tout particulièrement
d’impliquer la Suisse romande,où
j’ai travaillé et effectuéma forma-

tion de maître professionnel, à
Lausanne. Je suis un «polysuisse»,
avec un réseau de contacts et une
expérience professionnelle dans
toute la Suisse ainsi qu’à l’étran-
ger, et je me sens partout chez
moi! Et comme je suis polyglotte,
je n’ai pas de barrières dans la
communication.

Surquoiallez-vousmet-
tre l’accent, en tantqueprésident,
durant les trois années à venir?
Sur la formation de base et la for-
mation continue, à l’évidence.

Avez-vousunprojetau-
quel vous tenez spécialement?
Je ne suis pas encore totalement
fixé. Je dois d’abord voir ce qui a
été fait, et établir les priorités en

commun avec le comité. La colla-
boration avec l’équipe est très im-
portante, jenesuispasdeceuxqui
prennent des décisions hâtives.

La crise financière po-
se-t-elle problèmeà la cuisine?
Moins, je crois.Mais celapeut tout
de même avoir une influence sur
le sponsoringdenosévénements.
Nous allons avoir beaucoup de
travail sur ce thème.

De nombreux cuisi-
niers ne font pas partie de la So-
ciété.Comment faire changercet-
te situation?
J’aimerais les convaincre des
avantages d’être membre de la
SSC. Il est aussi important de les
impliquerdans les réseauxdes ré-

gions. Nous avons besoin de
membres convaincus! Recruter
cent membres de plus n’a aucun
sens s’ils démissionnentdans l’an-
née qui suit.

Peter Walliser en bref:
Chef de cuisine avec dipl. féd. et maître profes-
sionnel diplômé, Peter Walliser est vice-di-
recteur de l’Ecole supérieure d’hôtellerie et de
tourisme à Bellinzone. Sa carrière commence
avecunapprentissagedecuisinierà l’HôtelKur-
hausWeissbad,auBuffetde lagaredeHerisau
et à l’hôtel Rebstock dans cette même ville. Il a
ultérieurement été cuisinier en hôtel dans tou-
te laSuisse,et travaillésixmoisau«Glendogel»
à Newquai (GB). Il a été chef de cuisine au Buf-
fet de la gare de Lugano durant onze ans, jus-
qu’en 1987, avant d’orienter sa carrière vers
l’enseignement professionnel.

Lenouveauprésidentn’estpasdeceuxquiprennentdesdécisionshâtives

Interview


