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dessertenrevancheest loué; au-
dessus du lot! Ce qui vaut là en-
coreunemédailled’argent «seu-
lement»! Après l’annonce du
classement, l’équipe est sur les
genouxetveut rentrer à l’hôtel.
Quand vient la sensation: Otto
Weibel, président du jury, an-
nonce que la Suisse est de la fi-
nale «Battle for theLion!», cequi
signifieque l’argent récolté jus-
qu’iciestde lameilleurequalité.
L’équipe jubile: une nouvelle
opportunité de se distinguer.
Retour dans la compétition:
avec une même corbeille de
produits à disposition, il faut
créerunmenuavec troisentrées
et ce en une heure, et le sou-
mettre au jury. Pas de problè-
me pour les Valaisans! Unme-
nuqui le jour suivantestprépa-

ré pendant cinq heures et ser-
vis à 85 personnes, avec l’Alle-
magne et Singapour comme
concurrents. Résultat: l’argent
décidément! Commentaire du
chef d’équipe: «Nous avons at-
teint notre but, en nous quali-
fiantpour laBattle. Et nous res-
sortons renforcés dans la pers-
pective de la Culinary World
Cup 2010 au Luxembourg».

marc.benedetti@gastronews.ch
Adaptation: Laurent Schlittler
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La menace du volcan est inter-
nationale! La foire culinaire qui
a eu lieu à l’Hotel Asia à Singa-
pour peut en témoigner. «Le
concours internationaldecuisi-
ne aura-t-il bien lieu?» Avant
l’épreuve, la question est dans
toutes les bouches. Les Suisses,
les Allemands et les Tchèques
atterrissentdans les temps.Et fi-
nalement, hormis le Pays de
Galles, toutesleséquipesvenues
d’Europesont là: leseptièmeCu-
linaryChallenge aura bien lieu!

L’argent,décidément!

Un gros travail attend l’équipe
nationaledecuisineetsesaides.
Première épreuve: cuisine froi-
de. Les jurés passent plusieurs
heures devant les tables des
équipes nationales. Résultat:
médailled’argentet...déception
des cuisiniers suisses! Trop
«d’amourdudétail»,pasassezde
prise de risque. Mais il faut re-
garder devant! Kilian Michlig,
chef d’équipe, encourage ses
troupes. Deux jours plus tard,
nouvelleépreuve:cuisinechau-
de. Tout roule bien, et le retour
des hôtes concernant le menu
est des plus positifs. Le choc en
serad’autantplus fort:pourcer-
tains jurés labasse température
de cuisson de la viande du plat
principal n’a pas convenu. Le

Singapour:L’équipenationale
decuisinesur lepodium
Ilssesontbattuscommedeslionslorsdu7e«CulinaryChallenge»quis’estdéroulédu11au23avril
àSingapour; ilsontpassépartouslesétatsd’âmepourcequiétait lapremière«épreuve»àl’étran-
gerdel’équipenationaledecuisine.Récitd’unévénementsurlequelaplanélamenaceduvolcan.

POUR LES
AMATEURS
DE PÂTES
EXIGEANTS
Notre large assortiment

de produits suisses de qualité

comprend des produits de

boulangerie, des pâtes à gâteau

fraîches, des pâtes alimen-

taires, du riz et la marque de

glace i gelati.

JOWA AG
Erlenwiesenstrasse 9, 8604 Volketswil
Tél. 044 947 91 11, fax 044 947 97 04
sales@jowa.ch, www.jowa.ch

PÂ TES ALIMENT AIRES SUISSES DEPUIS 1848

L’équipe nationale de cuisine de la Société suisse des cuisiniers
pose avec ses assistants au 71e étage de son hôtel à Singapour.

KilianMichlig,chefd’équipe, a
gardéleteamspiritaubeaufixe.

Présentation du plateau de
poisson pour huit personnes.

CulinaryChallenge

Chaud/Froid

1. Singapour Or/Or

2. Allemagne Or/Argent

3. Suisse Argent/Argent

Australie: argent, or
Nouvelle-Zélande: argent, or
Hongkong: argent, argent
Malaisie: argent, argent
Tchéquie: bronze, argent
Pays de Galles (GB): annulé

Battle for theLion
Ceconcourssupplémentairea
vu la victoire de Singapour, la
deuxièmeplacede laSuisseet
la troisièmede l’Allemagne.


