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Créateur d’émotions

Objectifs
Améliorer les connaissances
des membres de l’ASSP et de
Hotel & Gastro Union, ainsi que
celles des amateurs de vins

qui s’y intéressent. Apporter le profes-
sionnalisme et les connaissances ba-
siques indispensables au personnel de
service de l’hôtellerie, en vue d’acquérir
un bagage technique et culturel en corré-
lation avec la cave, la carte des vins, le
service et les conseils à la clientèle.

Contenu
Module 1
Introduction à la viti-viniculture et à la
dégustation

Module 2

Connaissance des vins du monde

Module 3
Cave, gestion, service et harmonie de la
table

Public cible
Professionnels de l’hôtellerie-restauration
et amateurs qui désirent perfectionner
leurs connaissances en vins
Deux lundis par mois, 1 jour entier

Dates 2011
Module 1

31 janvier / 7, 21 et 28 février

Module 2

14, 21 et 28 mars / 11 avril

Module 3

18 avril / 2, 16 et 30 mai

Pré/examen
Lundi 6 juin 2011

Examen du diplôme ASSP/ASI
Lundi 27 juin 2011

Intervenant
Madame Myriam Broggi
Tél. 021 921 18 91
myriam.broggi@bluewin.ch

Prix
Membres Fr. 800.– par module

Non-membres Fr. 850.– par module

Paiement global avant le début des cours:
Membres Fr. 2300.–
Non-membres Fr. 2450.–

� Cours pratiques de
formation pour brevet

La Société de la restauration propose
pour le brevet fédéral un stage de forma-
tion avec un suivi conforme aux exi-
gences des examens.

Durée
3 jours

Prix
Non-membres: Fr. 975.–

Membres: Fr. 775.–

Membre depuis plus de 2 ans: FR. 700.–

� Connaissance des vins, diplôme de sommelier ASSP

� Cours de formation
pour formateurs en
entreprise CFFE

Anciennement cours pour maîtres
d’apprentissage.

Selon la nouvelle loi fédérale du 13 dé-
cembre 2002 et l’ordonnance fédérale
ORPR du 19 novembre 2003, la termino-
logie de «maître d’apprentissage» ainsi
que plusieurs points ont été modifiés.

Les cours de formation pour formateurs
en entreprise CFFE sont proposés par les
Commissions cantonales des métiers et
la formation professionnelle.

Pour le personnel de l’hôtellerie et de la
restauration, ces cours sont organisés
par l’association cantonale des cafetiers
restaurateurs et hôteliers, conjointement
avec le service de la formation profes-
sionnelle de chaque canton.

Renseignements
Hotel & Gastro formation – Vaud
Monsieur Olivier Rey
Secrétaire
Avenue Général-Guisan 42
1009 Pully
Tél. 021 721 07 09
olivier.rey.cvf@gastrovaud.ch

Institution de formation continue spécialisée dans les vins et spiritueux, certifiée EduQua
offre un rabais de 10% aux membres de Hotel & Gastro Union sur tous ses cours (le ra-
bais est valable sur le tarif du cours ou atelier sans examen). Les cours sont reconnus dans
plus de 38 pays dans le monde entier. Les cours sont organisés dans les cantons suivants:
Berne, Fribourg, Genève, Lucerne, Neuchâtel, Vaud, Zurich. Pour les objectifs, dates et le
déroulement des cours, veuillez visiter le site internet: www.abcwine-spirits.ch
Sur certaines localités, les membres de Hotel & Gastro Union peuvent bénéficier de la ri-
stourne pour la formation professionnelle. (L’offre de rabais est non-cumulable dans ce
cas)

abcwine-spirits.ch
A l’att. de Mr. Byron Catéchis
Case postale 2101
2000 Neuchâtel
Tél. 022 548 03 79 • Fax 032 724 43 94
www.abcwine-spirits.ch • info@abcwine-spirits.ch

� abcwine-spirits.ch


