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An der Europameisterschaft der Bé-
cker-Konditoren in Nantes (Frank-
reich), wo wir mit dem Schweizer
Team den ersten Rang belegt ha-
ben, wurden ein Schaubrot, fiinf
Spezialbrote, ein Kleinbrot und
sechs Feingebdicke von einer inter-
nationalen Jury bewertet. Fiir die
Herstellung dieser Artikel, in der ge-

DerEinzug der Formel 1in die Backstube

forderten Menge standen unserem

Team, das aus drei Personen be-
stand, nur acht Stunden zur Ver-
fiigung.

Diefiir die Europameisterschaf-
ten entwickelten Gebdcke sind mit
ihrem bobhen Entwicklungsauf-
wand schon fast vergleichbar mit
den eigens fiir die Formel 1» entwi-
ckelten Teilen an einem Sieger-
Jfabrzeug. Obne enormen zeitlichen
und materiellen Aufwand, gepaart
mit Leidenschaft und dem Ebrgeiz,
den Wettkampf zu gewinnen, wire
eswobl nie zu diesen einzigartigen
Produkten gekommen. Diese Re-

zepturen steben beute zum gross-
ten Teil in abgespeckten Versionen
in unserem Regal.

Abnlich, wie die neusten Errun-
genschaften aus dem Rennsport auf
ibre Art in die Autos fiir den ,,Nor-
malverbraucher* eingebaut wer-
den.

Zum Gliick finden solche Wett-
kdmpfestatt, seiesim Spitzensport,
in der «Formel 1», in den Backstu-
ben oder in den Kiichen, an den
Bars oder im Service; diese Wett-
kdmpfe sind massgeblich an der
Entwicklung unserer Berufszwei-
ge beteiligt.




