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Schloss Hagenwil

Die iltesten Teile des Schlosses Hagenwil bei Amriswil TG
sind rund 800 Jahre alt. Erstmals wurde es 1264 im
Zusammenhang mit Ritter Rudolf von Hagenwil erwahnt.
In den darauffolgenden Jahrhunderten lebten verschiedene
Adelsfamilien auf dem Schloss. Immer wieder wurde es
von Pliinderern heimgesucht. Das spiter zum Kloster
umgewandelte Schloss erwarb 1806 Benedikt Angehrn.
Heute fithrt Andi Angehrn das Schloss mit A-la-carte-
Restaurant und Weinberg in der siebten Generation.

Im Restaurant serviert der neue Kiichenchef Simon Adam
eine frische Kiiche mit regionalen Spezialititen.
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Bis zum Sommer dieses Jabres sammelte Simon Adam (rechts)
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Finalist 2010

Simon Ada

Erfabrungen beim spanischen Superstar Juan Mari Arzak und
dessen Tochter Elena.

Simon Adam

Wenn es stimmen sollte, dass «ller guten Dinge drei» sind, dann
miisste Simon Adam am diesjihrigen SCC-Finale ganz vorne
landen. 2008 wurde das Kochtalent Dritter, 2009 Vierter.

«Dieses Jahr will ich aufs Podest. Ich weiss, was ich verbessern
muss», sagt Simon Adam und lisst dabei durchblicken, dass er
«<heiss aufs Finale ist».

Bis vor kurzem absolvierte er verschiedene Praktika in
spanischen Top-Betrieben, darunter im mit drei Michelin-Sternen
ausgezeichneten Restaurant Arzak in Donostia bei San Sebastian.
Seit August dieses Jahres arbeitet Simon Adam im Schloss
Hagenwil als Kiichenchef.

Seine Karriere startete er 2003 im «Palace» in Gstaad, wo er bis
20006 seine Lehrjahre verbrachte. Von 2007 bis 2008 kochte er als
Commis im «Palace» in Luzern, ehe er wieder fir einen kurzen
Zeitraum zuriick ins Gstaader Palace» wechselte. Nach dem
Militir-Kiichencheflehrgang 2008 war er ein Jahr als Sous-chef
im Schloss Wiilflingen in Winterthur titig.

Seit einem Jahr ist Simon Adam Mitglied des Swiss Armed Forces
Culinary Team SACT. Mit dieser Mannschaft im Herbst Weltmeister
und gleichzeitig Swiss-Culinary-Cup-Sieger werden - fiir ihn
wiirden gleich zwei Traume in Erfiilllung gehen.

Finalisten im
eXpresso

Der Schweizer Kochverband
und die Partner des
Swiss Culinary Cups stellen
hier die Finalisten 2010 vor.

Das Finale und die
Preisverleihung finden am
3. November 2010 statt.

www.kochverband.ch
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