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Finaliste 2010

Thomas Bissegger

Restaurant Pur, Seedamm Plaza,
Pfiffikon SZ

Seulement un mois apres 'ouverture en juin 2007, le
guide de référence GaultMillau distinguait le restaurant
Pur» du Seedamm Plaza avec 14 points. Et depuis, le
«Pur» a acquis un point supplémentaire. Le mérite en re-
vient avant tout a Ivo Berger et ses audaces culinaires, lui
qui par ailleurs s’entoure de jeunes talents comme
Thomas Bissegger susceptibles de s’épanouir a ses cOtés.

A midi, le Pur (90 places sans compter le pavillon ex-
térieur) propose outre les plats a la carte un buffet, et
entre autres le soir un menu surprise avec jusqu’a six
entrées.

Le chef de cuisine Ivo Berger (a g.) et le sous-chef Florian Bettschen
(a dr.) sont convaincus des qualités de leur finaliste (au centre).

Thomas Bissegger

«La victoire décrochée 'année passée a la Swiss Culinary Cup est
mon plus grand succes jusqu’ici», commente Thomas Bissegger. Et
cette année? La question ne se pose pas», répond le talent de 23 ans.
Je veux gagner a nouveau! Tout autre résultat serait une déception.»
Dans un premier temps, Thomas Bissegger n’avait pas I'intention de
faire parvenir ses recettes. Il en a discuté avec son chef de cuisine Ivo
Berger et «des idées vraiment super» se sont développées. Depuis jan-
vier de cette année, Thomas Bissegger travaille comme chef garde-
manger au Restaurant Pur» de 'hotel des congrés Seedamm Plaza a
Pfiffikon (SZ). Un établissement dans lequel il se sent parfaitement a
son aise. Y contribue la présence de Florian Bettschen, son partenaire
pendant trois ans a la Kochnati» junior. Et les voila tous les deux a
faire des miracles dans la cuisine du Pup.

Thomas Bissegger a débuté sa carriere en travaillant a la clinique
psychiatrique de Konigsfelden a Windisch (AG). Puis il a fait la cui-
sine chez «Chriiter Oski» et comme <homme 2 tout faire» au
«Hirschen» a Villigen. Avant de rejoindre le «Pup, il a accumulé deux
ans d’expérience sous les ordres de Bruno Keist au Restaurant
UBStairs sur la Paradeplatz a Zurich. Musique d’avenir, Thomas
Bissegger se voit cuisinier en 2011 dans la gastronomie et aimerait
bien un jour ou l'autre travailler a 'étranger.

Les finalistes
dans eXpresso

La Société suisse des cuisi-
niers et les partenaires de la
Swiss Culinary Cup vous pré-
sentent les finalistes 2010.

La finale et la proclamation
des résultats auront lieu
le 3 novembre 2010.

www.kochverband.ch

PATRONAT & ORGANISATION

Kochverband

Ein Berufsverband der H’ofel &Gagh/o

Une société professionnelle d* nion

Société des cuisiniers

LLEADING PARTNERS

€

PROFESSIONAL

=DM
Dyhrberg

Erste Lachsriucherei in der Schweiz

KoK Xy

Le centre suisse de compétences pour
la restauration

FREDAG

GROSSKUCHEN - SELF-SERVICE-ANLAGEN

schmocker-




